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Außenzahnradpumpe smartflow®

Perfekter Milchschaum auf Knopf-
druck für die Latte Art Factory



Beim perfekten Milchschaum, sowohl in heiß als auch 
in kalt, kommt es auf mehrere, entscheidende Faktoren 
an: Einen guten Milchaufschäumer, plus die passende 
Milch, plus die richtige Temperatur im Blick. Das Ergebnis:  
Perfekter, cremiger Milchschaum in perfekter Ratio – auch 
ohne Baristaausbildung.

Ein hochwertiger Milchaufschäumer überzeugt durch  
hohen Bedienkomfort, vielseitige Anwendungen, Leistung 
und Geschwindigkeit beim Aufschäumen und beste Verar-
beitungsqualität. Und nicht zuletzt auch durch ein schönes 
Design und eine kompakte Größe.

Der Kunde: Latte Art Factory

Die Latte Art Factory steht für Innovation und Barista-Qualität auf Knopfdruck. 
Basierend auf über 30 Jahren Markterfahrung entwickelt das Unternehmen  
Milchaufschäumsysteme, die in über 60 Ländern im Einsatz sind. Tendenz steigend.  
Die Latte Art Factory mit patentierter Airflow-Technologie wurde von der Specialty 
Coffee Assoziation (SCA) mit gleich drei Best New Product Awards ausgezeichnet 
und hebt Effizienz und Qualität auf ein neues Level. Durch die neue Technologie 
kann erstmals auch kalter Milchschaum erzeugt werden und damit eine größere Viel-
falt an Getränken wie Ice Cappuccinos, Espresso Martini, etc. Mit herkömmlichen 
Aufschäumern so nicht möglich. Alle Temperaturen, Schaumfestigkeiten und Milch-
sorten können im vollen Wechsel on demand in Sekunden ausgegeben werden.

Das Projekt: Hoher Durchfluss, hohe Temperaturen, konstante Qualität

Für die Weiterentwicklung ihres Milchschaumsystems suchte die Latte Art Factory 
nach einer zuverlässigen Pumpe, die höchsten Anforderungen gerecht wird:

Auf einen Blick
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Perfekter Latte Art Schaum

  Hohe Temperaturbelastung

  Dauerbetrieb unter Volllast (bis zu 150 Liter am Tag / System erforderlich)

  Mindestdurchflussmenge von 15 ml/s (regulierbar)
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„Aufgrund der stetig steigenden Anforderungen an unser Milchsystem ist dieses 
sehr hohen Stunden und Tagesmengen als auch hohen Temperaturen ausge-
setzt. Außerdem benötigen wir einen Mindestdurchfluss von 15 ml/s, um den 
perfekten Milchschaum in Menge herzustellen. Da die Pumpe von AVS Römer 
sehr robust und konstant ist, ergänzt sie unser System hervorragend.“
Daniel Vlad, Produktmanager der Latte Art Factory

AVS Römer entwickelte gemeinsam mit dem Kunden eine maßgeschneiderte Pumpenlösung, die 
perfekt auf das Milchsystem der Latte Art Factory abgestimmt ist.

Die Lösung: Die AVS Römer smartflow® Außenzahnradpumpe 

Die Latte Art Factory setzt mit ihrem Milchsystem neue Standards für Kaffee-
zubereitung im professionellen Umfeld. Die AVS Römer smartflow ist ein 
integraler Bestandteil dieses Erfolgs – für gleichbleibende Qualität, schnelle 
Zubereitung und maximale Belastbarkeit im Alltag.

Das Fazit: Milchschaum in Barista-Qualität – jederzeit und weltweit

Daniel Vlad, Produktmanager der Latte Art Factory

„Die robuste und konstante AVS Römer Pumpe ergänzt unser 
Milchsystem perfekt – auch bei höchsten Anforderungen.“

•	 Konstante Schaumqualität bei jeder Anwendung
•	 Hohe Druck- und Temperaturbeständigkeit
•	 Anpassbare Leistung für maximale Effizienz
•	 Robuste Mechanik für lange Lebensdauer
•	 Sichere Mindestdurchflussmenge von 15 ml/s unter Druck

Die Außenzahnradpumpe smartflow erfüllt alle Kundenanforderungen und überzeugt durch:

Mit der präzisen Regelung der smartflow wird die gewünschte Milchschaumtextur bei jeder 
Milchart und Temperatur zuverlässig erzeugt.
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